QA/GROVIN BaCtéries Fiche Technique
lactiques

viniferm Oe.zz CARACTERISTIQUES

Culture liquide concentrée de bactéries lactiques Viniferm OEx: est une culture liquide de bactéries lactiques
pour vins blancs a pH bas préte a 'emploi et adaptée aux conditions du vin. Dés son

inoculation, son efficacité est optimale et assure un bon
démarrage de la FML.

Viniferm OB:2 garantit une population et une viabilité plus
importantes que dans les cultures lactiques classiques.

La souche d’Oenococcus oeni des cultures liquides Viniferm
082 est issue de sélections naturelles des régions
vitivinicoles de la Péninsule Ibérique, et est parfaitement
adaptée aux conditions cenologiques de nos latitudes.

Elle respecte au maximum le caractere variétal du vin tant au
niveau analytique que sensoriel. Lapplication de cultures
liquides sélectionnées Viniferm OE:: limite le risque de
production d’amines biogenes.

APPLICATIONS

e Cultivo de Oenococcus oeni adaptado a vinos de pH muy
bajo y elevado contenido de acido malico.

eEspecialmente indicado para vinos blancos de
variedades aromaticas y mostos acidos como: Albarifio,
Godello, Loureiro, Treixadura.

A) CINETIQUE DE LA VINIFERM OE ACIDE MALIQUE —@—

DEGRADATION MALIQUE TEMOIN ACIDE MALIQUE —@— QUALITES ORGANOLEPTIQUES

PRODUCTION LACTIQUE VINIFERM OE ACIDE LACTIQUE = Q-] @ - = = =@ = = @ & & & & & & e D e — — - — = -

TEMOIN ACIDE LACTIQUE - @ - Viniferm OBx2 apporte les caractéristiques suivantes au vin:
UFC/ml eRespect et intensité des qualités aromatiques (buis,
10000000 citron, fruits de la passion, oeillet, fleurs blanches,
1000000 terpenes, thiols).
100000 ePréserve le caractere fruité des vins et accentue les
sensations de fraicheur en bouche.
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PROPRIETES CENOLOGIQUES
L0 2 N Tt
1 jours eTempérature 18°C-22°C.
0 10 20 30 40 *S0: total < 50 mg/I.
A) BACTERIES LACTIQUES VIABLES VINIFERM OF —@— ¢S0: libre < 8 mg/I.
VARIETE TEMPRANILLO o e Alcool <14%vol.
°epH>3,4

eLimite la production d’amines biogenes.
Test de semis comparatif avec Viniferm 08 P g
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AGROVIN

MODE D’EMPLOI

1.-Laisser remonter la température des bactéries a une
température proche de celle de la cuve a ensemencer.

2.-Bien agiter le flacon.

3.- Verser dans la cuve ou la barrique. Le vin doit étre a une
température supérieure a 18°C.

4.- Homogénéiser uniformément en agitant ou lors d’un
remontage sans air.

PRESENTATION ET DOSES

Viniferm O2 322 se présente en flacons de:

11: dose pour 100 hl.
500 ml: dose pour 50 hl.
30 ml: dose pour barrique de 225 litres.

PROPRIETES MICROBIOLOGIQUES ET PHYSICO-CHIMIQUES

EP 627 (REV.1)
Bactéries lactiques vivantes [UFC/ml] >10°
Pb [mg/ke] <2
Hg [mg/kel <1
As [mg/kg] <3
Cd [mg/kg] <1
Moisissures [ UFC /g] <10°
Bactéries acétiques [UFC/g] <10°
Levures [ UFC /g] < 10?
Salmonelle [UFC/25 g ] Absence
E. coli[ UFC/g ] Absence
Staphylococcus aureus [ UFC/g ] Absence
Coliformes totaux [ UFC/g] < 10?

CONSERVATION

Les flacons doivent étre maintenus au frais (2-6 °C) jusqu’au
moment de I'emploi.

Dans ces conditions, nous garantissons la viabilité de la
culture pendant 3 mois a compter de la date de fabrication.
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Bactéries
lactiques

RGSEAA: 31.00391/CR

Produit conforme au le Codex (Enologique international et
au Reglement (UE) 2019/934.

Fiche Technique

Décrites dans la présente fiche technique fiche renseignements correspondent a nos connaissances actuelles. La société n’est pas responsable de |'utilisation inadecueado en dehors du cadre Iégal d’utilisation du produit.
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